CODE MENU : 1113

CODE CLIENT : 0

MENU DU : Lundi 08 Septembre au Dimanche 14 Septembre
MENU NORMAL SANS SEL origine des viandes UE
Feuilles a compléter et a rendre au plus tard le 28/08/2025

NOM :

COMMUNE :

PRENOM

Lundi 08 Septembre

Mardi 09 Septembre

Mercredi 10 Septembre

Jeudi 11 Septembre

Vendredi 12 Septembre

Samedi 13 Septembre

Dimanche 14 Septembre

BETTERAVES FEUILLETE AU i Terrine de
ENTREE D ROULADE OLIVES D VINAIGRETTE C] 1/2 Pamplemousse D FROMAGE D RILLETTES D Carottes Rapées |D Campagne
Terrine de : : TOMATES AU CREPES D L .
D Légumes D salami D CEufs Mayonnaise D Salade de Museau D MAIS D FOURREES Surimi Mayonnaise
: ; ; : SALADE DE
D Macedoine ID Accras de Morue D Terrine de Poisson D Salade Coleslaw D Nems D Coeur de Palmier D CHOU-EMMENTAL
DOS DE CABILLAUD l LASAGNES SAUTE DE DINDE BOUCHEE FRUITS DE PALERON CHACUTIERE POITRINE DEVEAU POISSON BORDELAISE
i D CELERI BRANCHE BOLOGNAISE D b | M o POLENTA e il iicieis RATATOUILLE
D POULET ROTI D JAMBON MADERE D CERVELA OBERNOIS KAFTAA L ORIENTAL E] TARTE AU THON D RISSOLETTE DE PORC D NOIX DE JOUE
PUREE ENDIVES BRAISEES PATES AU JUS RATATOUILLE SALADE VERTE CHOU FLEUR BCEUF
C] O MILLE T T SALCE POISSON PANE D TARTE AUX POIREAUX D CREPE CHAMPIGNONS D OMELETTE NATURE C] FILET DE CABILLAUD D STEAK HACHE
JARDINIERE DE LEGUMES PUREE POELEE DE LEGUMES POMME DE TERRE JULIENNE DE LEGUMES CAROTTES BRAISEES POMMES DUCHESSE
D CEUFS FLORENTINE TARTE AU FROMAGE CORDON BLEU HACHE DE POULET TOMATE FARCIE EMINCE DE VOLAILLE CORDON BLEU
| (PLAT UNIQUE) SALADE VERTE SALSIFIS PERSILLE HARICOTS VERT RIZ TOMATE BROCOLIS | POELEE DE LEGUMES
FROMAGE |D Saint Moret D Brie D TARTARE NOIX D Saint nectaire D Chavroux D Tome Blanche |D Babybel
D Gouda D CARRE FRAIS D LAITAGE C] CARRE FRAIS D LAITAGE D CARRE FRAIS D LAITAGE NATURE
BAVAROIS . SEMOULE it 3
DESSERT D CHOCOLAT D Flan Pistache G Beignet Pomme D Tarte aux Fruits D CARAMEL D VELOUTE FRUIX D Patisserie
D Liégeois Vanille D ::ELII.TI.SU'SSE AUX D Fruit D Faisselle D Poire au Vin D Mousse Chocolat C] Fruit
D Créme aux ceufs D FRUIT DE SAISON D Fruit au Sirop D Laitage D FRUIT DE SAISON C] Fruit au Sirop D Laitage
D Compote D Tarte aux Pommes D Yaourt Nature G Péche Patissiere D g;?g'le dessert C] Compote C] Ananas au Kirsch
SOIR D plat complet C] plat complet D plat complet D plat complet D plat complet G plat complet h[:] plat complet
PETIT PAIN D Petit Pain D Petit Pain |D Petit Pain D Petit Pain B Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain
DEMI BAGUETTE D Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette (:] Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette [:] Demi Baguette
POTAGE C] VELOUTE VELOUTE DE [:] POTAGE DE SOUPE TOMATE D VELOUTE D E] SOUPE D VELOUTE DE
| POIREAUX BOLET LEGUMES VERMICELLES ASPERGES CRESSON VOLAILLE

BON APPETIT




CODE MENU : 1114

CODE CLIENT : O

MENU DU : Lundi 15 Septembre au Dimanche 21 Septembre

MENU NORMAL SANS SEL origine des viandes U E
Feuilles a compléter et a rendre au plus tard le 04/09/2025

NOM :

COMMUNE :

PRENOM :

Semaine 38 Lundi 15 Septembre Mercredi 17 Septembre Jeudi 18 Septembre Vendredi 19 Septembre Samedi 20 Septembre Dimanche 21 Septembre
Macédoine de Concombre a la 2 BETTRAVES SALADE DE SALADE PERLES
ENTREE O Légumes D créme D Céleri Rémoulade D VINAIGRETTE D HARICOTS VERTS [:] LEGUMIERE
Champignons  la D ; D SALADE DE POMME D D ASPERGES [:]
D Gracriia ‘ Taboulé DE TERRE Tarte au Fromage CEUFS MIMOSA MAYONNAISE P1ZZA ROYALE
CREPES : Tr MOUSSE [:] ; D ‘ D Mousson de D
D CHAMPIGNONS D Saucisson a ['ail D FORESTIERE Terrine de Légumes Roulade jambon e | ASPIC D CEUF
PLAT FILET DE JULIENNE ROTI DE DINDE ROTI DE PORC AU JUS BCEUF FILET DE POULET couscous BOUDIN NOIR
RIZ PILAF POELEE DE LEGUMES GRATIN AUPHINOIS BOURGUIGNON gA‘;ﬁgN SEMOULE PUREE
JAMBONNEAU TRIPES A LA TOMATE OMELETTE NUGGETS DE POISSON PATES CARBONARA STEAK DU FROMAGER HACHE DE VOLAILLE
ggﬁﬁﬁETTES AU POMMES VAPEUR FROMAGE EPINARDS A LA CREME (PLAT UNIQUE) BRUNOISE DE LEGUMES FLAGEOLETS
PATE LORRAIN RISSOLETTE DE POITRINE DE VEAU STEACK HACHE BURGER DE VEAU CREPES CHAMPIGNONS TARTES AUX
SALADE VERTE VEAU Eﬁ%ﬁ PETITS POIS-CAROTTES BROCOLIS POMMES DUCHESSE LEGUMES
ESCALOPE DE PORC MAXI CROQ MONSIEUR PANE DE VOLAILLE OMELETTE FROMAGE CROQ FROMAGE POISSON PANE CORDON BLEU
PUREE DE CAROTTES SALADE COMPOSEE l POELEE DE LEGUMES POMMES SAUTEES RATATOUILLE HARICOTS BEURRE POELEE DE LEGUMES
FROMAGE D Tomme Noire D Petit Louis [D Edam D Tartare D Camembert G Kiri D Munster
D CARRE FRAIS D LAITAGE NATURE G CARRE FRAIS O LAITAGE NATURE C] CARRE FRAIS D LAITAGE NATURE G CARRE FRAIS 1
DESSERT O aﬁgowNDARINE |D Riz au Lait D Compote O Patisserie D ;ig:_’g Nature D Fruit D Tarte aux Pommes
DONUTS AU CREME DESSERT BAVAROIS FRUITS :
D Baba au Rhum D Cocktail de Fruits D SUCRE PRALINE [:] ROUGE D Compote D Laitage
D FRUIT DE SAISON D Laitage D Ananas au Kirsch D Fruit D Laitage D Mousse Citron D Fromage Blanc
; : GATEAU et ;
D Yaourt aux Fruits D Compote D Flan Vanille D Compote D ABRICOTS AU D CHOCOLAT-CREME G Liégeois Café
SIROP AN
SLAISE
SOIR D plat complet D plat complet |D plat complet D plat complet D plat complet D plat complet C] plat complet
PETIT PAIN D Petit Pain D Petit Pain ID Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain
DEMI BAGUETTE C] Demi Baguette D Demi Baguette O Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette ID Demi Baguette
T—— D VELOUTE DE SOUPEAL [:] VELOUTE POTAGE DE D VELOUTE DE D VELOUTE DE D CREME DE
CHAMPIGNONS | OIGNON e bTOMAERE LEGUMES TOMATE BOLETS POTIRON

BON APPETIT



CODE MENU : 1115

CODE CLIENT : O

MENU DU : Lundi 22 Septembre au Dimanche 28 Septembre
MENU NORMAL SANS SEL origine des viandes U E
Feuilles a compléter et a rendre au plus tard le 11/09/2025

NOM :

COMMUNE :

PRENOM

| Semaine 39 |

Lundi 22 Septembre

Mardi 23 Septembre

Mercredi 24 Septembre

Jeudi 25 Septembre

Vendredi 26 Septembre

Samedi 27 Septembre

Dimanche 28 Septembre

DEMI BAGUETTE

O

Demi Baguette

Demi Baguette

Demi Baguette

Demi Baguette

Demi Baguette

VELOUTE DE
VOLAILLE

SOUPE DE TOMATE
VERMICELLES

a

VELOUTE D
ASPERGES

VELOUTE DE
BOLLETS

VELOUTE DE
CHAMPIGNONS

SOUPE
CRESSON

POTAGE DE
LEGUMES

TOMATES - SALADE DE CHAMPIGNONS HARICOTS ROUGE SALADE VERTE A :
ENTREE D VINAIGRETTE D Mousson de canard D Péches au Thon AUX FINES HERBES O AU MAIS D VINAIGRETTE D Paté de Foie
D Salade de Cervelas gt R D Mortadelle D Paté Crodte D Salade Coleslaw D RILLETTES D Crevettes
D DEMI D Nems D Carottes Réapées C] Terrine de Poisson D Rosette D Surimi Mayonnaise D Poireaux Vinaigrette
PAMPLEMOUSSE
. FISH AND CHIPS SPAGHETTI BOLOGNAISE HACHIS PARMENTIER SAUTE DE LAPIN ESCALOPE DE PORC EMINCE DE VEAU OLIVES TRIO DE PETIS
) 0 0 T 0 O O
POTATOES (PLAT UNIQUE) (PLAT UNIQUE) CHOUX BRUXELLES LEGUMES WOK PETITS POIS CAROTTES IﬁigggEs
MOUSSAKA PAUPIETTE DE POULET ROUGAILLE QUENELLES DE QUICHE LORRAINE PALETTE EMINCE DE VOLAILLE
(PLAT UNIQUE) POELEE LYONNAISE RIZ CREOLE BROCHET SALADE VERTE igﬁL)EEEACME COURGETTES
PETIT SALE TARTE AU FILET MIGNON DE PORC POISSON PANE CHIPOLATAS SAUTE DE DINDE CROQUE MONSIEUR
FONDUE DE POIREAUX FROMAGE POMMES DUCHESSE PUREE DE PETITS POIS PETITS PATES AU JUS SALADE VERTE
POIS-CAROTTES
TORTELLINI AU BCEUF BURGER POTATOES BOULE BCEUF STEACK DE VEAU HACHE DE POULET ESCALOPE DINDE PANE OMELETTE CHAMPIGNONS
(PLAT UNIQUE) | POELEE PETITS LEGUMES SEMOULE ;(SEEETIER HARICOTS VERT DUO DE CAROTTES POMMES SAUTEES
FROMAGE D Emmental D Brie D L’E%AERSE ALEFEINES E] Babybel D Chavroux D Saint nectaire D Bleu
D LAITAGE NATURE D CARRE FRAIS C] LAITAGE NATURE D CARRE FRAIS G LAITAGE NATURE D CARRE FRAIS C] LAITAGE NATURE |
; YAOURT AU GATEAU DE [:] PANNA COTTA O R
DESSERT D Tiramisu D FRUIT DE SAISON D lle Flottante FRUITS D SEMOULE giFQMEL BEURRE Patisserie
BEIGNETS D . - D BROWNIE-CREME D D
D MUFFIN ABRICOTS B Compote Abricots Patissier ANGLAISE Compote FRUIT DE SAISON
. . CREME DESSERT | FRUITS DE . . Fromage Blanc aux [:] .
D Cocktail de Fruits CHOCOLAT D Tarte Chocolat SAISON D Cocktail de Fruits D Fruits Flan Vanille
Fromage Blanc aux Yaourt Nature CREME DESSERT
D Compote [:] Pomme au Sirop [:] Fruits [:] Compote O St D Compote D PISTACHE
SOIR |D plat complet D plat complet D plat complet D plat complet D plat complet D plat complet D plat complet
PETIT PAIN |D Petit Pain G Petit Pain O Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain

[
POTAGE IE]

BON APPETIT



CODE MENU : 1116

CODE CLIENT : O

MENU DU : Lundi 29 Septembre au Dimanche 05 Octobre
MENU NORMAL SANS SEL origine des viandes U E
Feuilles a compléter et a rendre au plus tard le 18/09/2025

NOM :

COMMUNE :

PRENOM

SLC P Ol Lundi 29 Septembre Mardi 30 Septembre Mercredi 01 Octobre Jeudi 02 Octobre Vendredi 03 Octobre Samedi 04 Octobre Dimanche 05 Octobre
SALADE SALADE DE i SALADE D CREPES
| ENTREE D PIEMONTAISE O ROULADE OLIVES O Salade Marco polo QUINOA D Sardine & I'huile D ARTICHAUTS D CHAMPIGNONS
D Tarte au Chévre D Carottes D salami D Jambon cru O Avocat Mayonnaise D E%FE\ITSOREQFF{EE D Taboule
[:] TERRINE AU D BETTERAVES D FEUILLETE D TERRINE 3 D SALADE [:] FILET DE D BETTERAVES
THON VINAIGRETTE FROMAGE LEGUMES MEXICAINE HARENG VINAIGRETTE
[ PLAT C] GRATIN DE POISSON C] POISSON PANE D NORMANDIN DE VEAU D BOEUF MIRONTON C] POULET BASQUAISE D JAMBON MADERE D NORMANDIN DE VEAU
POMME ANGLAISE PUREE DE CAROTTES LENTILLES FERLIERES SALSIFIS AU JUS RIZ BASMATI NAVETS AU JUS JUIENNE DE LEGUMES
LASAGNE CROQ FROMAGE TORTELLINIS POISSON BORDELAISE TARTE EPINARDS CHEVRE TORTILLAS TOTELLINI VOLAILLE
(PLAT UNIQUE) HARICOTS BLANC VOLAILLE PUREE CRECY SALADE VERTE GALETTE DE PDT {PLAT UNIQUE)
PLAT UNIQUE
TOMATES FARCIE ROTI DE PORC ORLOF CHIPOLATAS RAVIOLI A LA TOMATE SAUCISSE A CUIRE gé?sicég?gmms CORDON BLEU
RIZ A LA TOMATE FONDUE DE POIREAUX COQUILLETTES (PLAT UNIQUE) LENTILLES PIPERRADE TAGLIATELLES
D Eﬂh{g?'%qERgg PORC ENDIVES AU JAMBON CERVELAS ALSACIEN BRANDADE DE MORUE BOULE AGNEAU BOUDIN NOIR D POTRINE DE VEAU FARCI
POELEE CHAMPIGNONS (PLAT UNIQUE) | CARSITES AL (PLAT UNIQUE) SEMOULE PUREE I HARICOTS VERT
FROMAGE |D Camembert D Munster ID Tome Blanche D RONDELE D Comté D PETITS LOUIS D Munster
D CARRE FRAIS D CARRE FRAIS G CARRE FRAIS E] LAITAGE NATURE D CARRE FRAIS C] LAITAGE NATURE G CARRE FRAIS
. . , . BANANE AU MOUSSE R . " .
DESSERT D Petits Suisse Sucre D Beignets G Yaourt CHOCOLAT D CHATAIGNE O Péche au Sirop C] Patisserie
[j Compote g%%rglzs AU [:] CLAFOUTIS [:] Cocktail de Fruits [:] Donut's D e St O Laitage
D Eclair Vanille D Fruit D CUBE DE POIRE [:] Créeme aux ceufs [:] FRUIT DE SAISON D Flan Pistache D Fruit
BAVAROIS : GATEAU AUX CUBE DE POIRE AU GAUFFRE CREPE
D CHOCOLAT [:] Laitaga D Grmprte AMANDES [:] SIROP C] LIEGEOISE [:] CONFITURE
ISOIR ID plat complet D plat complet |C] plat complet D plat complet D plat complet B plat complet |D plat complet
PETIT PAIN |D Petit Pain |D Petit Pain |D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain |D Petit Pain
DEMI BAGUETTE D Demi Baguette |D Demi Baguette D Demi Baguette C] Demi Baguette D Demi Baguette E] Demi Baguette !D Demi Baguette
— [:] VELOUTE DE CREME DE [:] VELOUTE C] POTAGE DE D VELOUTE DE D VELOUTE DE D CREME DE
CHAMPIGNONS POTIRON POIREAU-POMME DE LEGUMES TOMATE BOLETS POTIRON

JERRE

BON APPETIT




CODE MENU : 1117

CODE CLIENT : 0

MENU DU : Lundi 06 Octobre au Dimanche 12 Octobre

MENU NORMAL SANS SEL origine des viandes U E
Feuilles 4 compléter et & rendre au plus tard le 25/09/2025

NOM :

COMMUNE :

PRENOM

Semaine 41 I

Lundi 06 Octobre

Mardi 07 Octobre

Mercredi 08 Octobre

Jeudi 09 Octobre

Vendredi 10 Octobre

Samedi 11 Octobre

Dimanche 12 Octobre

e [:] i CCEUR [:] RILLETTE DE SALADE Champignons a la [:] Terrine de O CAROTTE AU
P D'ARTICHAUTS POULET BOULGOUR Grecque Campagne CITRON
D et Sl D P4té Crodite C] CEUFS AU THON D Terrine de Poisson D Saucisson a lail [:] PILETBENAX Presy D Jambon Persillé
Terrine de : DEMI SALADE DE CREPES [:] ; ,
D Campagne D Plzd C] TARTE FROMAGE PAMPLEMOUSSE O SOJA-MAIS D FOUREES Coquille de Poisson
PLAT FILET DE HOKI PALETTE A LA DIABLE CORDON BLEU JOUE DE PORC AU CIDRE CHILI CORNE CQRNE CARRE DE VEAU AU CORDON BLEU
MACARONI CRISPY CUBE HARICOTS VERT GNOCCHI PDT (PLAT UNIQUE) Jus PATES AU GRATIN
CHOUX FLEUR
PAUPIETTE DE VEAU ESCALOPE DINDE LEGUMES FARCIS CALAMAR A LA ROMAINE PATE LORRAIN COLOMBO DE LEGUMES FARCIS
CHOUX ROMANESCO b PATES AU GRATIN FLAN DE CAROTTES SALADE VERTE PORC HARICOTS VERTS
NUGGETS RISSOLLETTE DE PORC ESCALOPE DE PORC POISSON PANE MOUSSAKA AU TARTE AUX POIREAUX EMINCE DE PORC
PUREE DE HARICOTS BEURRE e BOULGOUR LENTILLES BCEUF POELEE DE LEGUMES PENNE
TARTE POULET Tomats B R TARTE TOMATE CHEVRE PAUPIETTE DE LAPIN FOIE DE VEAU PALETTE LASAGNE
LEGUMES DU SUD Qe sarcia ing DUO DE COURGETTES JARDINIERE DE LEGUMES PUREE PROVENCALE SAUMON EPINARDS
FROMAGE ID Roquefort D Munster D Tartare aux Noix D Tome Noire G Saint Moret D PETIT FRUITE D Kiri
|D LAITAGE NATURE D CARRE FRAIS D LAITAGE NATURE D CARRE FRAIS D LAITAGE NATURE B CARRE FRAIS |D LAITAGE NATURE
DESSERT D Patisserie D CARRE ABRICOTS D Yaourt D Riz au Lait D FRUIT DE SAISON D Pommes au Four D Yaourt aux Fruits
: ; MOUSSE BEIGNETS GAUFFRE
D aitage [:] wafiage D CONFITURE DE D Thge time D CHOCOLAT D L C] CONFITURE
FLAN NOIX DE [:] D YAOURT G [:] , . D :
D COCO Fromage Blanc FAR BRETON AROMATISE Fromage Blanc Créeme Vanille Pomme au Sirop
D gSESEEDESSERT D Compote D Fruit D Cocktail de Fruits D gg{‘é{EOTE DE D Ananas au Sirop [:] Compote
SOIR |D plat complet [:] plat complet D plat complet D plat complet IC] plat complet D plat complet ID plat complet
PETIT PAIN |D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain D Petit Pain
DEMI BAGUETTE |D Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette D Demi Baguette O Demi Baguette [:] Demi Baguette
SOUPE TOMATE CREME DE VELOUTE DE VELOUTE D C] VELOUTE DE D SOUPEAL
POTACE |[:] VERMICELLES POTIRON D BOLETS ASPERGES D SOUPE CRESEON VOLAILLE OIGNON

BON APPETIT




